
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

A 6,90 € A 6,90 € A 6,90 € A 6,90 € A 6,90 €

ACGM 7,90 € AF 7,90 € AGH 8,90 € ACG 7,90 € AG 7,90 €

G 8,90 € ACG/ACG 5,6 8/,90 €/8,90 € ACG/ACGO 8,90 €/8,90 € G 11,90 € DG 9,90 €

 

Kreuzkontaminationen können nicht ausgeschlossen werden.

Die Preise gelten ausschließlich in der Kantine. Alle Gerichte unter Vorbehalt und solange der Vorrat reicht.

KW 17
22. - 26. April 2024

Karotten – Orangen – 
Ingwersuppe mit 

Kokosmilch, roten 
Sprossen und Croûtons

Karotten – Orangen – 
Ingwersuppe mit 

Kokosmilch, roten 
Sprossen und Croûtons

Karotten – Orangen – 
Ingwersuppe mit 

Kokosmilch, roten 
Sprossen und Croûtons

Karotten – Orangen – 
Ingwersuppe mit 

Kokosmilch, roten 
Sprossen und Croûtons

Karotten – Orangen – 
Ingwersuppe mit 

Kokosmilch, roten 
Sprossen und Croûtons

Riesen Röstitaler mit 
Röstgemüse und Gouda 

überbacken an 
Salatbouquet mit 

American Dressing

Nasi Goreng – gebratener 
Reis mit Wokgemüse, 

Frühlingsrolle und Sweet 
Chilisauce

Farfalle mit 
Zuckererbsen, 

Ziegenkäse, Grana 
Padano und Nüssen in 

Limettenrahm

Frühlingsquiche mit 
frischen Kräutern, 

Spargel, Cherrytomaten 
und Bärlauchpesto an 

Salatbouquet mit Joghurt 
Dressing

tomatisierte 
Gnocchipfanne mit 

Gemüse und Mozzarella

fruchtiges Pfirsich – 
Currygeschnetzeltes von 

der Pute auf Risi Bisi

Hähnchenschnitzel in 
Pfeffersauce mit 
Kroketten und 
Bohnensalat

Bayernlasagne mit 
Leberkäse, Spinat und 

Spiegelei 
Rinderbäckchen in 
getrüffelter Jus auf 

Karotten – Kartoffelpüree

Rotbarschfilet in 
Anisrahm mit Blattspinat 

und Salzkartoffeln
Schweinefiletgulasch mit 

Champignons in 
Altbiersauce mit Klößen

Hähnchenbrust in 
Apfelweinsauce mit 

Pastinaken und 
Schupfnudeln


	Kantine

